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Wer spricht

Uber den Verband

Der Bundesverband des Deutschen Lebensmittelhandels e.V. (BVLH) ist als
Bundesfachverband im Handelsverband Deutschland (HDE) flr die Lebensmittelfacharbeit
verantwortlich. Er hat Buros in Berlin und Briussel mit insgesamt zehn Kolleginnen und
Kollegen.

Aufgaben des BVLH

Aufgabe des BVLH ist vor allem die Interessenwahrung der Unternehmen des
Lebensmittelhandels gegentiber Gesetzgebung, Behorden und Offentlichkeit. Gleichzeitig
unterstitzt der BVLH die Unternehmen des Lebensmittelhandels bei rechtlichen Fragen des
Tagesgeschaftes. Als Schnittstelle versteht sich auch der BVLH. Er bindelt die
gemeinsamen Interessen der Branche und er vertritt sie gegeniber Medien, Politik und
Anspruchsgruppen.
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Der Lebensmittelhandel...

- versorgt 84 Millionen Menschen in 41 Millionen Haushalten in @‘
Deutschland mit mehr als 37.000 Geschaften (2022) i

« gibt 1.3 Millionen Beschaftigten in 105.000 Geschaften Arbeit
(2022)

« hat ein Umsatzsteueraufkommen von 30 Mrd. Euro (vor Abzug &_’
der Vorsteuer) eg

« zahlt Sozialabgaben in H6he von 4,7 Mrd. Euro sowie

betriebliche Steuern und Abgaben in H6he von 1 Mrd. Euro
(2018)

\ /
\ /
\ /

@)

Datenquelle:
Statistisches Bundesamt
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Amtliche Kontrollen
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Jedes fuinfte Lebensmittel wird beanstandet

Von Thomas Faltin - 19. September 2019 - 15:06 Uhr

Die Kontrolleure der baden-wiirttembergischen Lebensmitteliiberwachung haben ihren
Jahresbericht vorgelegt: Kritik gibt es bei 19 Prozent der untersuchten Proben - aber
nur bei 0,3 Prozent der Félle war die Gesundheit der Verbraucher geféahrdet.

Wer eine Kokosnuss
offnet, erlebt nicht
selten eine bose
Uberraschung.
Foto: Adobe

Stock/yakovlevadaria

Stuttgart - Keiner kann vor den Lebensmittelkontrolleuren sicher sein: Im
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Risikoorientierte Probenzahlen

Won jedem Lebensmittel kann ein Risiko ausgehen, die Gesundheit des Verbrauchers zu
gefahrden. Dieses Risiko ist als umso grifier anzusehen, je haufiger eine die Gesundheit
beeintrachtigende Gefahr in der betreffenden Produktart vorkommt und je schwerer die
Auswirkungen bei Eintntt der Gefahr sind.

Fir die risikoorientierte Probenahme bedeutet dies: hihere Risikostufe eines Produktes =
héhere Probenzahl.

Mit dem Konzept zur Ermittlung der risikoarientierten Probenzahlen sollen landesweit
einheitliche und nachvollziehbare Bewertungskriterien und Berechnungsgrundlagen fiir den
Bereich der Lebensmittel festgelegt werden.



u’ BVLH
Handelsverband

Lebensmittel

Schwerpunkt Probeentnahme




Lebensmittelberwachungsbehérde

. o ] =
e SR Y SRVC. 3¢

Probenidentifikationsnummer | Eingangsvermerk CVUA mit Probe-Nr.

(PIN)

1 Hersteller/importeur/Verantwortlicher nach LMIV (postalische Anschrift) *
Erzeuger/Hersteller/ O Importeur O Lieferant/ O selbst
Inverkehrbringer Exporteur hergestelit

271712130
2 Probenahme bei (Befrieb/\Verflgungsberechiigter; postalische Anschrift)

(* der nach § 7 Abs, 1 GPV zu unterrichtende Unternehmer)

Exporibelriebsnummer:

Verantworllicher Inverkehrbringer (sofern abweichend von 1) OBGI OBGZ

*Betriebsart 4010100 Lebensmittelgeschift und (eigenstindige) -verkaufsabteilung (incl. Supermarkt)

4 Bezeichnung der Ware ®PackunglEllkeIUBclcg Os::hﬂd an der Ware Omundl. Angabe von:

o 02 Joghurt weltly Sode. 2
STemperatur ~ 9emessen: Gerate-Thermometer: & Datum und Raum Probenahme
°C 5 e Datum Unrzedt
() Umgebens-Raumtemperatur () Produkttemperatur 05.03.2024 08:30 [Jsetstvedienung
Oberfidchentemperatur

Typ d. amtl. Messgerites: ® Verkaufsraum

7 Datumsangabe ¥ Mengenangabe - ™ r ?’ 9 Grund der Probenahme

Herstellungs-/ Gebinde Pagu‘;g mabu ®p|gn obe

Erzeugungsdatum = o

Ablill-/Abpack- Probenmenge @ 2 x 2 OVerdachtsptobe

datum OVedolgsprobe (Nachprobe/Verglelchsprobe)
Mindesthaltbarkeits- 25.03.2024 X davon 1 x 2 zu PIN:

datum Gegenprobe: O

Verbrauchsdatum Restmenge @ % 30 OlmPOﬂPmbe

laut O mandiich (5¢) auf auf | bezogene / her- ] % Sty

Angabe Verpackung ~— Schild| gestelite Menge [ schwerpunkt:

10Angebotsform und Verpackung der Ware ® Fertigpackung/vorverpacktes Lebensmittel Olose Ware: DPad(ung beiliegend
Ware war verpackt in: Opapceupappe OKuns(sloﬂ O

(O elasikeramik () Verbundtolie () Metall

tidentifizierung der Probe ggf. ubétosJChwem?mmu agf. Artikel-Nr. der thGTIN (EAN)

ggf. Zulassungsnummer

Ll’n-_.._-_..-n_ e st R avsabh et Bhseste - BDaal e acnliiaiiamaihl Al
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Information iiber die Entnahme einer amtlichen Probe Handelsv.erband
- . Lebensmittel

Nach den uns vorliegenden Informationen sind Sie Hersteller/Inverkehrbringer des Erzeugnisses, das

am: 22.02.2024 um: 10.46 Uhr

in dem Betrieb:

als amtliche Probe Probenahmegrund: Planprobe
mit der
- amtl. Probe-Nr.: 24-141524-018-00005
Brotbelag in Scheiben auf Basis von Kokosnussol

- Bezeichnung:

B ™ V2ggie Gouda- Otithmac Pplentd. Sdedbin

- MHD / Verbrauchsdatum: 31.03.2024

- Los / Chargennummer: P( odu ¥ {he el chnu v\n)-
- EAN Code: Tellende E AN
- Angebotsform: Verpackt

entnommen wurde.



Lebensmitteliiberwachung

Benachrichtigung tber eine Probeentnahme nach § 43 Lebensmnttel-
~ Bedarfsgegenstande- und Futtermittelgesetzbuch (LFGB)

Sehr geehrte Damen und Herren,

Pto Akt btreiUhnun

1 eiby Erdbar /
(‘ S JU\oKo

el e gl E‘AI\/

durch die Lebensmitteliiberwachungsbehérde der/s Landratsamt Kulmbach wurde in dem u. g. Betrieb eine amtliche Probe

gemaR § 43 LFGB zur Kontrolle des Mykotoxingehalts entnommen. Die Erstellung der Gegenprobe erfolgt in diesem Fall gemaR §

Sa der Zweiten Verordnung zur Anderung der Kontaminanten-Verordnung am Bayerischen Landesamt fiir Gesundheit und
Lebensmittelsicherheit aus der homogenisierten Sammelprobe.

L.

Verkehrsbezeichnung des Produktes:

Milchmischgetrank mit Vollmllch

- Scholko

Proben-ID: L-KU-00006-24-MST

EAN-Code/GTIN: Y3 A SOA (30 AN
MHD/Verbrauchsdatum: 10.06.2024

Losnummer/Charge: 343 E02

Tag der Probenahme: 05.02.2024

Betrieb, Entnahme- und

Aufbewahrungsort; Ansprechpartner:

Datum der autom. Entsiegelung:

2 Monate ab Probenahme und im Beanstandungsfall zusatzlich 1 Monat
nach Gutachtenerstellung

Untersuchungsziele
(unverbindlich, nicht abschlieBend):

Mykotoxine

Auskunft tiber die Zielrichtung der
Untersuchung erteilt:

LGL Bayern - Dienststelle Erlangen - Eggenreuther Weg 43, 91058 Erlangen

Die Gegenprobe wird auf Verlangen des Herstellers auf dessen Kosten und Gefahr an einen von ihm bestimmten, nach

G
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Neu entioiclkeltes Formular AWV Behdeden “ Handelsverband
Lebensmittel

Protokoll Giber eine Probenahme §43LFGB

Proben Nr.: ‘

1 Entnahmebetrieb* 2 Behérde*

(Feld fir Aufkieber Labor)

“annehmendes Untersuchungsamt:
CVUA-RRW

e——— ]

3 Datum/Uhrzeit* 4 Probenart” 5 Probenahmevorschrift
13.02.2024 / 14:30 |Planprobe 2u [ |gebunrenpn.

6 Entnahmeort (in Betriebsstatte)* 7 Probentemperatur bei Entnahme

Kontroliberelch: Verkaufsraum DSersihedienung ::x::::ﬂ: ::::;d:nh:‘ ! 38 °C

Entnahmeplatz: ’

Angebotsform: Verpackt Oxemn ) overtiache () Umgebung | ‘c

Kennzelchnung It.:  Verpackung/Etikett an der Ware Messgerat:

8 Angaben zur Probe* 9  Waeitere Angaben zur Probe/Probenkennung

v

Bezelchnung: ) Ursprungsslaat: (
ﬁ Delikatess Truthahn Salami Deutschland a 2de n n J ra J N%1

Chargennummer/ Herslellungsposten/

Herstellungsdatum:, Losnummer/Partienummer/ Batch:

Lieferdatum: 005993399

Lieferscheinnr.: L C { d(.r K{ \‘n I:Q LL
Liefermenge: Sonstiges: _&,a r E AN VOr 8(J (Ji L
Vorratsmenge:

® Mindesthallbarkeitsdatum: 26.02.2024 . Sonstiges:

O Verbrauchsdatum: bel: °c

10 Angaben zur Probe (Menge, Gewicht)* 11 Gegenprobe/Zweitprobe/Parallelprobe (Menge/Gewicht)*

—_— —
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Notwendige Informationen bel Probeentnahmen
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Genaue Produktbezeichnung I

Nur ,Kase"“, ,Wurstwaren®, ,Bordeaux”, ,Joghurt® etc. ist nicht
eindeutig zu identifizieren, da es hier diverse Sorten gibt.

Lieferantenname / Herstellerangaben, wichtig zur
Abgrenzung zwischen Marke und Eigenmarke.

EAN/GTIN zur genauen Zuordnung des Artikels.
MHD

Losnummer / Charge

Fotos von der Verpackung, damit bei fehlenden Angaben die Artikel richtig
zugeordnet werden kdnnen.

Hintergrund bei Verdachtsproben, Ziel der Untersuchung / Untersuchungsparameter
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Lebensmittel
» Verpackungsform / -menge ——— —

(Dose, Glas, etc. resp. Gramm, Sttickzahl, Liter)

« Temperaturangabe

macht schnell erkennbar, ob es sich um TK- oder
Frischware handelt

* Wichtig ist in jedem Fall die:

LESBARKEIT



*Angaben des Betriebsartenschliissels kann auch nach der Probenahme erfolgen
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(Eingangsstempel / Tgb Nr.)

Niederschrift iiber eine & Probenahme

(Uberwachungsbehérde) ADV-Amtskennung:

ol3l1120|5

Datum: 23.07.2019

Uhrzeit:

chutz und Veterindrwesen

warvee HREG-HW  -0486-2019 [[|[IINII

UMM

+010100 O nicht gekahit
ebensmittelgeschaft und (eigenstandige) -verkaufsabteilung| () gekhit / gefroren bei °C
rde: Probenahmegrund:

Matrixcode: 105556 BUP-Planprobe
Thunfisch Stlick

Verfolgsprobe zur Tgb. Nr.:

Projektnummer:

Bei der Probenahme anwesendes Betriebspersonal: Schwerpunkte:

zeichnung der Probe:
Thunfisch Steaks gratenfrei

GTIN 43115 Oll 348871 &) mindestens haltbar bis (Ende) Zusatzliche Angaben:
® Losnummer O Chargennummer Rifoeiel
VNO57I1047 (Ozu verbrauchen bis:

— -_

bei 18 <c




O Gegenprobe ® hinterlassen Datum der Entsiegelung O Annahmeverzicht
® Zweitprobe O nicht hinterlassen 23.08.2019 O Annahmeverweigerung

Fiir die Probenahme verantwortlich:

e —

Art der Aufoewahrung (O) ohne Kihiung () gekinit  (X) gefroren [] in Uberwachungs-
bis zur Ubergabe behdrde tiefgefroren

Auszeichnung ® Aufdruck auf der Verpackung O mundliche Angabe Angebotsform:® abgepackt O selbst auf Vorrat gepackt O lose
O Schild an der Ware O Aushang
O sonstiges
®Erzeuger/ O Importeur O Lieferant/ Oselbst hergestellt am |Kenntlichmachung Allergene:
Hersteller Exporteur
Kenntlichmachung Zusatzstoffe:
ZulassungsNr.: DL 57 Vietnam
Herkunftsland VtN' - Vietnam Lieferdatum: ﬁ
Probenumfang (ohne Gegen-/ Entnahmeplatz Temperatur der Warenvorrat nach Probenahme
Zweitprobe) Kunleinrichtung
Ca,
I 3| Packung/-en [ Verkaufsraum —210|°C X va O nein
wje SB-zuganglich ® Ja O nein Anlagen:
ﬁ] 2/5|0| Gramm (g) [] zusatzstofie [_] Allergene [_] Foto
geplantes Rotfarbung ( Nitrit, Nitrat, Sulfat etc. ) Erklarung der oder des Verantwortlichen.
Untersuchungsziel: . O Einen Ausdruck des Entnahmeberichts habe ich
X] Zusatzstoffe [X] Kennzeichnung/Kenntlichmachung erhalten.

Mit der Ubermittlung des Entnahmeberichtes per

O Post ® Email O Fax

an den 0.9. Betrieb bin ich einverstanden.
Die Angaben zur Probe sind:

® richtig O nicht richtig

E] Unterschrift nicht

- LAVES - Institut fiir Fische und Fischereierzeuagnisse Cuxhaven - SchleusenstraRe 1, 27472 Cuxhaven

BVLH
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Was wird benétigt bei ebarsit ot
unverpackter Ware?

* Artikeldaten zur Zuordnung

Erat ThringenSathennSprarsdd o0 Stadvedae S 1 W24 Lot

Minigurken

lnhali 25 Stuck

« vorhandene Kennzeichnungselemente,
Ggfls. auch Ordner oder Kladde
erwahnen, zur Vermeidung der
Beanstandung nach § 9 Abs. 8 ZZulV.

e Am besten als Foto.

: - Broccoli
QG S o s == 10X 5009

GO - 40561869595
scln:.kl l U‘ l Thia
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Wofir steht das QS-Priifzeichen?

—4 7,

Das QS-Priifzeichen steht fiir gepriifte Qualitatssicherung bei
frischen Lebensmitteln - vom Landwirt bis zur Ladentheke!
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QS QUALITAT UND SICHERHEIT GMBH

« Uber 150.000 zugelassene Betriebe im Bereich Fleisch und Fleischwaren
« Uber 100.000 zugelassene Tierhaltungsbetriebe (Landwirtschaft)
« (Ca.13.000 zugelassene Betriebe im Bereich Futtermittelwirtschaft

« Uber 35.000 zugelassene Betriebe in der Systemkette Obst, Gemiuse,
Kartoffeln

 |n 2023 ca. 30.000 Audits im Bereich Fleischwirtschaft und ca. 12.000
Audits im Bereich Obst, Gemuse, Kartoffeln.

Das QS-Priifzeichen steht fir gepriifte Qualitatssicherung bei f
/| QS

frischen Lebensmitteln - vom Landwirt bis zur Ladentheke!



Prifsystematik Stufe LEH bei QS

Prufturnus

« Jahrliches (angekindigtes) Audit der Zentrale

 Jahrliche (unangekindigte) Prifung der Blndel
- Stichprobenartige Prifung der Filialen

- Auditumfang basierend auf Anzahl der Standorte, sowie des
Status des Blndels (bedingt durch Erfolgsqoute der Audits
der vergangenen Prifperiode)

« Bei Abweichungen vereinbaren von KorrekturmaBnahmen
« Bei Nicht-bestehen des Audits
- Umsetzung der KorrekturmaBnahmen

— Nachaudit innerhalb von 6 Wochen

“ BVLH
Handelsverband

Lebensmittel
T D



LT 4

Checkliste Kombicheckliste Lebensmitteleinzelhandel Fleisch und
Obst, Gemiise, Kartoffeln

Angaben zum Audit

Systempartnar

Auditierte Standorte

Zusatzliche
Standortinformationen, z.B.
Biindler, Kennnummem o.3.

MName der Auskunftsperson

Systemaudit Erstaudit Folgeaudit

Unangekiindigtes Systemaudit Ja Mein

Parallelaudit

Auditdatum (won) Auditdatum (bis)

Auditanfang (hh:mm) Auditende (hh:mm)

Auditdauer (hh:mm)

Kambiaudit
[Norm/Standard/Pregramm)

Zertifizierungsstelle

Nachname, Vorname des Auditors

Bemerkung wdh D
wWdh D-Abw./Genaral-K.0. Abw.f General-
K.O.
Kommentara

Anzahl der vereinbarten

Vorliufiges Auditergebnis KorrekturmaBnah

Ont, Datum Unterschrift/en Auditor/en

Ich bestitige dis Angaben zum Betrieb und zur Durchfiihrung des Audits.
Eine Kopie des Auditberichts (mind. des Dedkblattes) und des MaBnahmenplans habe ich erhalten.

Ok, Datum Unterschiift Betrisbsveranbwortlicher

LIQS o=

Angaben zum Betrieb - Lebensmitteleinzelhandel Fleisch und Fleischwaren

Name des Betriebes

Strabe und Hausnummer

Postleitzahl und Ort

Telefon-/Telefaxnummer

Email

Qs-Standortnummer
(Filialnurmmer)

Q5-Identifikationsnummear

Name des Verantwortlichen

Onlinehandel

Geltungsbersich - Lebensmitteleinzelhandel Fleisch und Fleischwaren

Produktionsart

Produktionsart-Nummer

Lebensmitteleinzelhandel Fleisch- und Fleischwaran

6001

Zusatzinformationen - Lebensmitteleinzelhandel Fleisch und Fleischwaren

Angaben zur Handelsware

Rindfleisch

Kalbfleisch

Schweinfleisch

Gefligefleisch

Wurst (Roh-, Briih- und Kochwurst)

Koch-, Pikelware

Innareien

BVLH

Handelsverband

Lebensmittel



Betrizh: Draturn:
Anforder k|l = . o/ Bemerkungen/
ung Mr. | £ ; | I I K. E Korrekturmaln.- Nr.
el &
-

= Fiir dieses Kriterium ist unabh3ngig von der Bewertung anzugeben, anhand welcher Nachweise

und/ oder Priiffgegenstinde die Einhaltung kontrolliert worden ist.
# = Fiir dieses Kriterium muss die KorrekturmalBnahme bei einer Abweichung innerhalb von 28
Tagen erfolgen (qilt nur fiir Erzeugung und OS-GAP und FIAS!)

a2 Anforderungen an (zentrale) Vorgaben und Verfahren

a2l Allgemeine Systemanforderungen

azll |1 Zentrale
Verantwortlichkeiten

aziz2 |1 Er=ignis- und
Krisenmanagement

azlii |1 Lebansmittelsicherhaitskul
ftur

azl4da |1 Eigenkontrollkonzept *

aZls |1 Umgang mit Dokumenten

a2 Vorgaben zur Guten Herstellungs- und Hygienepraxis

a2zl |1 Kontaminationsrisiko/Fre
mdkorpermanagement

a222?2 |1 Temperaturvorgaben und -
dokumentation

azzi |1 Mindesthaltbarksitsdatum,
Verbrauchsdatum

azz4 |1 Reinigung und
Desinfaktion

3225 |1 Technischer/baulicher
Zustand

az2e |1 Schadlingsmonitoring/-

bekampfung *

Anforder X " o D/ Bemerkungen
ung Nr. | £ ; R T K.O. Korrekturmalbn.- Nr.
gl &
a227 1 Priffmittelibarwachung
az2g 1 Wasserqualitdt
a229 1 Verpackungsmaterial
a23 Vorgaben zu prozesssperzifischen Anforderungen
a 231 1 Warensingangskontrolle *
a2.3.2 1 Lagermanagement
a 2.4 Vorgaben zu Schulungen, Belehrungen, Unterweisungen
az41 |1 Personalhygiene -
Allgemeine
Yerhaltensregelungen
az4.2 1 Information dber das Q5S-
System
az43d |1 D=K.(). |Hygieneschulung/IfSG-
Belehrung
a 2.5 Vorgaben an Einkauf, Riickverfolgbarkeit und Kennzeichnung
a2s5.1 1 Zeichennutzung
aziz 1 Kennzeichnung bezogene
Q5-Ware *
a 254 1 D=K.(). |Methodik der
Rickverfolgbarkeit
a2zss |1 D=K.(). |Prifung der
Rickverfolgbarkeit *
a2zsie 1 Trennung und
Identifizierung QS-
Ware/Micht-05-Ware
a2s7 1 D=K.(). |Uberprifung der QS-
Lisfarberechtigung von
Lieferanten




Anforder
ung MNr.

Faktor
Filter:

Kriterium, Anforderung

D/
K.,

Bemerkungen,
Korrekturmalbn.- Nr.

a3 Anforderungen an die praktische Umsetzung

a 3.1 Allgemeine Systemanforderungen

a3.l.1 1 Betriebsdaten der Markte

a3dlz2 1 Eigenkontrollkonzept *

azil3z |1 Umgang mit Dokumenten

a3.2 Gute Herstellungs- und Hygienepraxis

a 3241 1 Technischer/baulicher
Zustand

a322 1 Bodenfreiheit

ad23 |1 Reinigung und
Desinfektion

a4 1 Schadlingsmonitoring/-
bekimpfung *

azzs |1 Fremdkérpermanagement

ad2es |1 Personalhygiens -
Allgems=ine
Verhaltensregelungen

a 3.2.7 1 Persanalrdume

azzs |1 Priifmittelibarwachung

a 3.2.9 1 D=K.(. |Kontaminationsrisiko

a 3210 |1 =K.(). |Mindesthaltbarkeitsdatum,
Verbrauchsdatum

ad2il 1 Raum-, Gerate- und
Anlagenhygisne

Anforder 5l 2 o D/ Bemerkungen/
ung Nr. | £ ; T ST K., Korrekturmialn.- Nr.
ol

a321z2 |1 Wassarqualitat

a 3.3 Personalschulungen

ad2l |1 Information Gber das QS-
Systam

a33d2 1 D=K.(. |Hygieneschulung/IfSG

a 3.4 Wareneingang

az4l |1 Technischer/baulicher
Zustand

a34s?2 |1 Transportfahrzeuge
Anliefarung

a34az |1 Warensingangskontrelle *

a3d44d4 |1 Kennzeichnung bezogene
Q5-Ware *

ad4e |1 D=K.(. |Einhaltung von
Temperaturvorgaben *

az47 4 D=K.0(). |Temperaturdokumentation

a 3.5 Lager-, Kiihl-, TK-R3aums

a33il |1 Technischer/baulicher
Zustand

a352 |4 Raum-, Gerdte- und
Anlagenhygiene

a 3.5.3 1 Lagermanagement

a3s4 |1 D=K.(). |Einhaltung wvon
Temperaturvorgaben *

a 3.5.5 1 D=K. .

Temperaturdokumentation
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Store Checks QS &IQS

« Jahrliche Store Checks in allen bei QS teilnehmenden Handelsunternehmen
« Pridfung auf Verwendung
— Des QS-Prufzeichens

- Des ITW-Labels

- Der Haltungsformkennzeichnung

Q5. Ihr Priifsystem

fiir Lebensmittel. TI ERWU H L
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Lebensmitteleinzelhandel ——

Fleisch, Fleischwaren und
Obst, Gemuse, Kartoffeln

Version: 01.01.2024
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Das EU-Bio-Logo ist das europaische Kennzeichen flur Bio-Produkte.
(http://ec.europa.euw/agnculture/organic/eu-policy/logo de).

Die Nutzung des deutschen Biosiegels ist nach der Zertifizierung und
der Anmeldung auf http://'www biosiegel de kostenlos. Informationen
Zur Nutzung des Biosiegels finden Sie auf derselben Internetseite.

Wie lauft die Bio-Zertifizierung ab?

1/ Vorbereitung

Das Zertifizierungsverfahren nach der EU-Bio-Verordnung beginnt mit der Auftragserteilung. lhr Auf-
trag erfasst die fir uns wichtigen Grunddaten fur lhr Unternehmen und dient uns zur Vorbereitung des
Audits.

Bitte fugen Sie lhrer Auftragserteilung folgende Anlagen bei:

s« ggf. einen Grundrissplan der zur Lagerung genutzten Einrichtungen
¢ qgf. eine Liste aller Standorte mit Anschrift und Ansprechpartner

+ ¢in Organigramm bzw. eine Liste des verantwortlichen Personals

» eine Sortimentsliste der Oko-Produkte

» eine Lieferantenliste fur Oko-Produkte

s ein Warenflussdiagramm

Andem sich Angaben, mdchten wir Sie bitten, uns dies zeitnah mitzuteilen. Die uns von Ihnen iiber-
sandten Unterlagen werden von uns strikt vertraulich behandelt.



Welche Bereiche werden im Rahmen der
Audits gepruft? (* soweit zutreffend)

v

v

der Wareneingang (Herkunft, Art,
Qualitat und Menge der Rohstoffe)
die Trennung und ldentifizierung von
okologischen und konventionellen
Produkten®

das Vorsorgekonzept zur Vermeidung
von Kontaminationen®
Kennzeichnung und Bewerbung der
Produkte*

der Warenausgang (Art, Menge und
Abnehmer der Erzeugnisse)

die unternehmensinterne Qualitatssi-
cherung
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Warum ist Bio-Obst im Lebensmitteleinzelhandel oftmals verpackt und wird ¢
nicht lose angeboten?

Durch die Verpackung bleibt gewéhrleistet, dass Bio-Obst und Bio-Gemiise, das zusam-
men mit konventioneller Ware in Selbstbedienung verkauft wird, nicht verwechselt werde
kann. Durch die Kennzeichnung der verpackten Ware kann man auf einen Blick alle Pro-
duktinformationen wie Herkunft, Handelsklasse, Oko-Kontrollstelle etc. erfassen.
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FACTSHEET .. I FS

Broker

IFS Broker Standard

IFS Broker ist der Standard fiir die Priifung der Service-Compliance von Brokern, Handelsver-
tretern, Handlern und Importeuren von Lebensmitteln, Haushalts- und Kérperpflegeprodukten
oder Verpackungsmaterialien. In einem IFS Broker Audit wird gepriift, ob der Zwischenhénd-
ler geeignete Prozesse implementiert hat. Diese missen sicherstellen, dass die Produkte seiner
Lieferanten den gesetzlichen Vorschriften und den Produktspezifikationen seiner Kunden
entsprechen.

IFS Broker zertifizierte Unternehmen zahlen bei Markeninhabern und Einzelhandlern weltweit
zu den angesehensten Unternehmen der Branche. Qualifizierte IFS Auditoren, die fir unab-
hdngige akkreditierte Zertifizierungsstellen arbeiten, fihren die Audits durch.
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Vorteile der IFS Broker Zertifizierung

Die IFS Zertifizierung bietet Handelsunternehmen, die nach hervorragender Qualitat, Produktsicherheit und Kunden-
zufriedenheit streben, sowie einen Wettbewerbsvorteil auf ihrem Absatzmarkt suchen, mehrere wichtige Vorteile.

> Die IFS Zertifizierung steigert den Umsatz: Zertifizierte Unternehmen binden bestehende Kunden an sich und
gewinnen neue Kunden mit dem IF5. Das Zertifikat zeigt, dass sie ein vertrauenswiirdiger Geschdftspartner sind.

> Das System fordert die kontinuierliche Verbesserung: Die Bewertung und der Auditbericht zeigen auf, wie ein
Unternehmen Fortschritte erzielen kann, um die nachste Ebene in Lebensmittel- und Produktsicherheit sowie
Qualitatssicherung zu erreichen.

= Die Anforderungen steigern die Effizienz: Zertifizierte Unternehmen verbessern ihre Produktsicherheitsprozesse
und -dokumentation.

= Der risikobasierte Ansatz des IF5 ermaglicht individuelle Risikobewertungen und schafft eine Fokussierung auf

die Bereiche, die fiir die individuellen Prozesse eines jeden Unternehmens von Bedeutung sind.

> Der nicht praskriptive Ansatz erméglicht maBgeschneiderte Lésungen und befihigt Unternehmen, die Methoden
zur Beherrschung von Gefahren einzufiihren, die sich fiir ihre spezifischen Bedingungen eignen.

> Eine Kombination von IFS Broker mit anderen IFS Audits ist moglich.

> Unternehmen kdnnen sich zwischen einem Audit vor Ort oder einem Remote-Audit entscheiden. Weitere Infor-
mationen erhalten Sie weiter unten.
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Aktuelle Themen
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Sushi und Muscheln




ﬁ BVLH
Handelsverband

Lebensmittel

Sushi und Lagerungstemperatur —

ALTS-Beschluss (2022/89/19) zu
, Temperaturanforderungen an Sushi mit rohem Fisch, Krebs- und
Weichtieren und/oder Teilen davon sowie Sashimi auf der Ebene des
Einzelhandels”

- Einordnung von Sushi als frisches Fischereierzeugnis

- mit spezifische Temperaturforderungen (von schmelzendem Eis)

AFFL-Sitzung (7. u. 8.11.23) / Vorsitz hat Wirtschaft am 8.2.24 informiert:

 Nur wesentliche Veranderung der Muskelfaserstruktur von Fisch fuhrt zu
verarbeiteten Produkt.
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Sushi und Lagerungstemperatur
AFFL:

Kurzzeitiges Einfrieren von frischem Fisch (technolog. Zwecke oder zur
Parasitenabtétung) fahrt nicht zu anderem Status.

Verpackte, frische Fischereierzeugnisse einschliel3lich solcher mit Anteilen
von frischem, unverarbeiteten Fisch (z.B. Sushi) sind auf Temperaturen
annahernd Schmelzeis abzuklhlen.

Der Codex A. definiert ,annahernd Schmelzeis® als Temperatur von bis zu
+4°C. Definition nach Auffassung von KOM und AFFL auch bei
Anwendung des EU-Hygienerechts zu beachten.
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Sushi und Lagerungstemperatur
Niedersachsen/Bremen haben ihre Ausflihrungshinweise zur Fischhygiene
bereits entsprechend Uberarbeitet:
www.laves.niedersachsen.de/startseite/lebensmittel/kontrollmassnahmen/ausfuehr
ungshinweise-fuer-die-kontrolle-der-betrieblichen-eigenkontrolle-73803.html

Schreiben der Verbande (27.02.2024):

« F0r Herstellen/Inverkehrbringen sicherer Lebensmittel unter geeigneten
Hygienebedingungen ist Hersteller/Inverkehrbringer verantwortlich.

* Allg. Hygieneregelungen geben lediglich Rahmenbedingungen.
Angemessene Ausgestaltung obliegt den Unternehmern.

* Aus Wirtschaftssicht handelt es sich nicht per se um ,frische
Fischereierzeugnisse”, sondern um Verarbeitungserzeugnisse eigener Aurt.



http://www.laves.niedersachsen.de/startseite/lebensmittel/kontrollmassnahmen/ausfuehrungshinweise-fuer-die-kontrolle-der-betrieblichen-eigenkontrolle-73803.html
http://www.laves.niedersachsen.de/startseite/lebensmittel/kontrollmassnahmen/ausfuehrungshinweise-fuer-die-kontrolle-der-betrieblichen-eigenkontrolle-73803.html
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Sushi und Lagerungstemperatur

« Es ist u.E. nicht korrekt, bestimmte Anforderungen an mogliche Zutat auf
ein zusammengesetztes Produkt zu tGbertragen.

« U.E. handelt sich um ein ,behandeltes Lebensmittel”. Dies wird deutlich
am abgesunkenen pH-Wert im Fischanteil durch Wechselwirkungen mit
dem Sushi-Reis.

 U.E ist AFFL-Beschluss weder in fachlicher Hinsicht noch
lebensmittelrechtlich naheliegend oder gar zwingend.

Verbande sind aktuell weiter in Diskussion und befassen sich mit AFFL-

Beschlusslage.

Kann die relative mikrobiologische Stablilitat von Sushi (belegt durch
zahlreiche Eigenuntersuchungen der Anbieterseite) auch vonseiten der
Lebensmittelkontrolleure bestatigt werden?
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Umgang mit lebenden Muscheln —

Befassung mit Tierschutzaspekten

Entsorgung lebender Muscheln in MAP-Verpackung nach Ablauf des
Haltbarkeitsdatums / Ebene Einzelhandel

Rechtliche Situation: weder auf EU-Ebene noch in europ. Nachbarlandern existieren
Regelungen / nat. schreibt die TierSchlV (§ 12 Abs. 11) vor, dass Muscheln nur in stark
kochendem Wasser (oder heilsem Dampf) getotet werden durfen

Anstol3: Schreiben der AG Tierschutz der Landerarbeitsgemeinschatft
Verbraucherschutz (AGT) an die Wirtschaft / zuletzt 13. Juni 2023:

e Zulassigkeit der nationalen Vorgaben
e DE hat Gesetzgebungskompetenz f. nat. Regelung
e AGT werde darauf hinwirken, dass Wirtschaft die Vorgaben einhalt
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Umgang mit lebenden Muscheln —

« Einzelhandel soll apparative Vorrichtungen (Heizplatten, Kocht6pfe etc.) vorhalten
und Prozesse beschreiben

« Anforderungen uUbersteigen meist Moglichkeiten, die Unternehmen in Markten
haben

« Discount/SM: Hier fehlen haufig bereits Raumlichkeiten, entsprechende Prozesse
durchzufthren.

« Fischbedientheke: Aufgrund der vielen Serviceablaufe schon aus
arbeitsschutzrechtlichen Grinden kritisch, mit kochendem Wasser (oder Dampf) zu
hantieren.
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Umgang mit lebenden Muscheln
Verbandliches Vorgehen: BMEL-Referat (321, Frau Dr. Katharina Kluge) um
Gesprach unter Hinzuziehung von Praktikern gebeten,

« um aktuelle Situation zu skizzieren und

« Uber ggf. mogliche Losungen zu sprechen.

Angedacht,

« Muscheln aus der TierSchlV zu streichen oder

 alternative Totungsmal3inahmen (wie ,Tieffrieren®) zuzulassen.

Konnte drohenden Wegfall aus dem Sortiment verhindert / Angebotsvielfalt

erhalten!

Wird die Einschatzung geteilt, dass ein Abkochen von Muscheln in Markten nicht
umsetzbar ist? Losung ist nach Auffassung des Handels das Tieffrieren.
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Mehrwegnetze
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Tara muss abgezogen werden -
Maoglichkeiten:

- voreingestelltes Tara

- Scan von Barcode

- wiegen ohne Netz

Teilweise problematisch bei handlerfremden
oder selbst mitgebrachten Tragebehaltnissen:
Auspacken und wiegen ohne Netz wird vom
Kunden teilweise abgelehnt.



Spannungsfeld eBon und Wiegeartikel

. At der Internetseite
kinnen Sie Ihren eBon
abrufen.
:21-1-———--!

Sie den QR -Code bis 1w 24 Stamdew
T i, b i et o O G

“ BVLH
Handelsverband

Lebensmittel
. o

Hintergrund ist die Vorschrift aus Anhang | Ziffer 14 der
Richtlinie 2014/31/EU des Europdaischen Parlaments und
des Rates vom 26. Februar 2014 zur Angleichung der
Rechtsvorschriften der Mitgliedstaaten betreffend die
Bereitstellung nichtselbsttatiger Waagen auf dem Markt,
die da lautet:

,Bei preisrechnenden Geraten sind andere Funktionen als
das Wéagen und Berechnen der Preise pro Artikel nur
dann zulassig, wenn alle Angaben Uber samtliche
Vorgange deutlich, unmissverstandlich und tbersichtlich
auf einem Bon oder Etikett fir den Kunden ausgedruckt
werden.”
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Backereien durfen keine halben Brote Lebensmittel
mehr verkaufen — Bei VerstoB drohen e —

hohe Geldstrafen

Um weniger wegzuschmeilB3en, kaufen viele beim Backer nur ein halbes
Brot. Doch das kénnte nun vorbei sein. Denn das Landesamt fir Mess-
und Eichwesen Rheinland-Pfalz verhangt unter Umstanden hohe Strafen
fir das Teilen von Broten. Grund dafiir sei das deutsche Eichgesetz, wie
Rheinpfalz am Sonntag berichtete.

Bickereien verkaufen keine halben Brote mehr —
das sorgt bei Kunden fir Unmut

Das Eichgesetz schreibt vor, dass Brot vor dem Verkauf gewogen werden
muss. Ausnahmen gelten fur Produkte unter 250 Gramm, wie

beispielsweise Brétchen. Wenn ein gewogenes Brot nun halbiert wird und
anschlieBend in den Verkauf geht, ohne es noch einmal zu wiegen, stellt

Backereien, die Brot trotz des Gesetzes halbiert verkauften, ohne es nach dies einen Versto3 gegen das Gesetz dar. Backereien in Rheinland-Pfalz
dem Durchschneiden emeut zu wiegen, seien zu GeldstraBen im . . . . .
dreistelligen Bereich verdonnert worden. Das bestatigte das Landesamt fiir hElt'[Eﬂ seit EIHIQEH Wochen kEII"IE halben Brote mEhr '-.rerkauft, was bEI den
Mess- und Eichwesen gegeniiber der Zeitung. Die Behorde habe zuvor Kunden 'IIJ r U nmut QESGI'QJ[ habe’ SthEibt Hhefnpfalfz am Sonnfag.

verdeckte Kaufe von halben Broten durchgefiihrt.



BVLH
Praxisnaher Tipp der Eichdmter: Handelsverband
Nachsortierung an der Kasse... Lebensmittel

Die Verpflichtung zur Kennzeichnung der Nettofiilmenge bleibt auch dann
bestehen, wenn sie den Gewichtswert zur Preisbestimmung der angebotenen
Ware iiber eine geeignete Waage ermitteln. D.h.: Auch wenn die hergestellte
offene Packung mit Obst und Gemiise “liber die Waage" verkauft wird, muss die
Nettofiillmenge gekennzeichnet werden.

Landesamt fir Mess- und Eichwesen Rheinland-Pfalz (LME RLP) | AZ.: 12MU/01-05-01

Rudolf-Diesel-Stralle 16-18, 55543 Bad Kreuznach | Stand.: 03.05.2021 Seite 2 von 3
Telefon: 0671 79486-0, Telefax: 0671 79486-499 | Titel: Infoblatt O&G oVvp feev
Mail: Poststelle@!me.rip.de www.Ime.rip.de

Der Handel ist verpflichtet dafiir zu sorgen, dass bei offenen, nachfiillbaren
Packungen — wie z.B. Schalen mit Erdbeeren — die angegebenen Mengen zu
jedem Zeitpunkt innerhalb der vorgegebenen Grenzen liegen.

Mindergewichtige Packungen sind auch dann aufzufiillen, wenn die
Kundschaft die Friichte aus- oder umsortiert hat.
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