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DIE NATUR
VERPACKT
AM BESTEN



ERSTE
BLUTEZEIT
IM
MITTELALTER



WURST-
WELTMEISTER

=» Rund 1.600 Sorten
=» Regional verwurzelt
=» Rund 50 Prozent im Naturdarm




VISITENKARTEE
DES
HANDWERKS

=» Wurst: Mehr als 50 % Umsatzanteil
=» Naturdarm als Qualitatsmerkmal



EIN
NACHHALTIGER
ROHSTOTT

= Fallt bei jeder Schlachtung an
= “Nose-to-tail” ist ein Mega-Trend



“FUR UNS

STIRBT
KEIN TIER*



]
WARUMNATURDARM?

LUFTDURCHLASSIG INDIVIDUELL “KNACKIG”
Bringt das Eigen-Aroma der Gibt der Wurst eine Naturdarm verleiht den

Wurst optimal zur Geltung. unverwechselbare Optik legendaren Knackeffekt.



WASSER
UND

SALZ

=» Naturdarm wird ohne Chemie verarbeitet
= Wasser reinigt, Salz konserviert



EIN
REINES
PRODUKT

=» Naturdarm ist low-risk-Material®



MIT
HANDARBEIT
UND
AUGENMASS

= Qualifiziertes Personal
= Uberdurchschnittlich lange Betriebstreue
= Erfahrung macht den Unterschied



SICHERE
QUALITATIST
OBERSTES
GEBOT

= Hygiene
= Einwandfreie Verarbeitung
=» Sicheres Produkt



FURJEDEN
KUNDEN DAS
RICHTIGE
ANGEBOT

=» Handwerk
=» Fleischverarbeitende Betriebe
=» Lebensmittelhandel






WIRTSCHAFTS-
FAKTOR
NATURDARM

= Deutsche Branche ist Drehscheibe des
globalen Handels

= 2023 wurde Ware im Wert von knapp 1 Mrd
EUR Uber Deutschland gehandelt

=» Langjahrige Handelsbeziehungen in aller Welt



FAMILIARE
BRANCHE

= Mittelstandisch gepragt

=» Viele Familienbetriebe, zum Teil uber
Generationen

= Gewachsene und vertrauensvolle
Zusammenarbeit mit den internationalen
Partnern

Vorstand und Geschaftsfuhrung des ZVN 2023




AKTIV IN
STARKEN
NETZWERKEN

=» Lokale Verbande in den EU-Staaten

=>» Europaischer Verband in Brussel mit
direktem Kontakt zur EU-Kommission

=>» Internationaler Dachverband mit
Schwerpunkt Wissenschaft/Forschung



-> Naturlichste “Verpackung” der Wurst

NATURDARM - > Nachhaltig und Ressourcen-schonend
EIN SICHERER > Qualitatsmerkmal fiir gute Waurst
UND > Verarbeitet in Handarbeit
WERTVOLLER > enitsk Frochl
ROHSTOFF > BolTEie Brendhe il glebalam Netaeik

-> Sichert das kulinarische Wurst-Erbe



VIELEN DANK
FUR
IHR INTERESSE

HABEN SIE
FRAGEN?



Heike Molkenthin, Vorsitzende
www.naturdarm.de

zvn@wga.de

T: +49 40 23 60 16-14

Thorsten Harms, Geschaftsfuhrer



